
 

 

Naam: 
 

 

 

Datum reservering: 
 

 

 

Datum voorstelling: 
 

 
 

Titel voorstelling: 
 

 

 

Aantal personen: 
 

 
 

Totaalbedrag: 
 

 

€ 
 

 

Bijzonderheden: 
 

 

 

September menu 

 

Drieluik van Schotse zalm met basilicum, saffraan en Twentse 
mosterd 

Of 

Terrine van jonge groenten op een spiegeltje van Gazpacho 

Of 

Mabre van Seranoham met paddestoeltjes en peterseliecreme 

** 

Duo van Twents hoen met romige pasta 

Of 

In kerrypanco gebakken scholfilet met botersaus 

Of 

Pasta met geitenkaas en zongedroogde tomaatjes 

** 

Tartaar van ananas met frambozensaus en vanille-ijs 

  

  



 

 

Naam: 
 

 

 

Datum reservering: 
 

 

 

Datum voorstelling: 
 

 
 

Titel voorstelling: 
 

 

 

Aantal personen: 
 

 
 

Totaalbedrag: 
 

 

€ 
 

 

Bijzonderheden: 
 

 

 

Oktober menu 

  

Salade met gegrilde paprika, mulfilet en aceto-balsamico 

Of 

Carpaccio van rode biet met tempura van champignons 

Of 

Romige soep van bosui met Coppa di Parma 

** 

Gestoofde lamsschouder met tijm en bouquet van groenten 

Of 

Op de huid gebakken roodbaars met bieslooksaus 

Of 

Wrap met scharrelei en Chinese groenten 

** 

Parfait van chocolade met amandelroom 
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Datum reservering: 
 

 

 

Datum voorstelling: 
 

 
 

Titel voorstelling: 
 

 

 

Aantal personen: 
 

 
 

Totaalbedrag: 
 

 

€ 
 

 

Bijzonderheden: 
 

 

 

November menu 

  

Warm gerookte forel met Italiaanse pluksla en  
Pomodori-dressing 

Of 

Oesterzwam in bierbeslag met soja-gember 

Of 

Carpaccio van rundermuis met Parmezaanse kaaskrul 

** 

Quiche gevuld met artisjok, mozzarella en groene asperges 

Of 

Lasagne van witvis en schuimige kreeftensaus 

Of 

Parelhoenfilet gevuld met tuinkruiden en dragonsaus 

** 

Warm appeltaartje met sabayon en kaneelijs 
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Datum reservering: 
 

 

 

Datum voorstelling: 
 

 
 

Titel voorstelling: 
 

 

 

Aantal personen: 
 

 
 

Totaalbedrag: 
 

 

€ 
 

 

Bijzonderheden: 
 

 

 

December menu 

  

Romige soep van zuurkool met gekonfijte fazant 

Of 

Drie bereidingen van langoustines met krokante prei 

Of 

Bavaroise van tomaat met venkelchips 

** 

Gebraden hertebout met spatsle en rozemarijnsaus 

Of 

Gegrilde aubergine met mousaka van shii-take 

Of 

Gestoofde kabeljauwfilet met schuimige champagnesaus 

** 

Williamspeer gebakken in bladerdeeg met specerijen-is 

 


